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ニュージーランドワインはとてつもないポテンシャルを秘めていま

す。世界のワイン市場でもまだあまり知られていないニュージーラ

ンドワインが持つ、他にはない特徴を紹介する企画です。ニュージー

ランドワインのオンリーワン（これしかない）とナンバーワン（これ

がすごい）を毎月紹介していきます。絶対買っておくべきワイン、ど

うしても飲んでおきたいワインがわかります。

ニュージーランドワインの
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Add：417 Mt. Eden Road Mt. Eden, Auckland Tel：+64-9-638-9780 Fax：+64-9-638-9782 
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エレガントなフレンチスタイルのオリジナルブランド、ウインドミルロード

ワインテイスティングのお知らせ

11月28日（木曜日）7：00PMより、

Village WineryとE Cube共同主催による
第５回ワインテイスティングを行います。

みなさん12月は忙しいことと思いますので、

今回が本年最後のテイスティングです。

クリスマスも近いので

スパークリング・ワインを含め、

赤白合わせて10種類程を

パーティー形式で試飲したいと思います。

一足早いクリスマス・パーティー…

みたいな感じで。

プレゼントの当たる抽選会も予定しています。

先着30名様まで予約を受け付けます。

参加費は軽い食事つきで35ドル。お申し込みは

Village Winery（Tel 09-638-9780）まで

ニュージーランドワインを豊富に品揃えしている
日本に宅配サービスも受け付けています・・・・・・

Japanese radio show E CUBE STATION every Friday night. 22:40~ 104.6FM  www.ecube.co.nz

　

今
回
は
N
Z（
ニ
ュ
ー
ジ
ー
ラ
ン
ド
）が
世
界
に
誇
る
白
ワ
イ
ン

ソ
ー
ヴ
ィ
ニ
ヨ
ン
・
ブ
ラ
ン
で
す
。私
が
刈
り
立
て
の
芝
生
の
よ
う

な
香
り
が
す
る
と
思
っ
て
い
る
こ
の
ワ
イ
ン
の
ぶ
ど
う
品
種
名
は
、

青
葉
を
傷
つ
け
た
よ
う
な
香
り
を
持
っ
て
い
る
こ
と
か
ら
、「sa

u
va

g
e
 

ソ
バ
ー
ジ
ュ　

野
生
の
」と
い
う
語
が
元
に
な
っ
て
い
る
と
い
う
説

が
あ
り
ま
す
。

　

フ
ラ
ン
ス
は
ボ
ル
ド
ー
地
方
の
白
ワ
イ
ン
用
ぶ
ど
う
の
品
種
と

し
て
、ま
た
ロ
ワ
ー
ル
地
域
の
白
ワ
イ
ン　

プ
イ
ィ
・
フ
ュ
メ
や
サ

ン
セ
ー
ル
が
有
名
な
S
B（
ソ
ー
ヴ
ィ
ニ
ヨ
ン
・
ブ
ラ
ン
）種
の
栽
培

が
Ｎ
Ｚ
で
始
ま
っ
た
の
は
、１
９
７
０
年
代
と
比
較
的
最
近
の
こ
と

で
し
た
。ワ
イ
ン
の
産
地
と
し
て
南
島
の
マ
ル
ボ
ロ
地
方
に
注
目
し

た
モ
ン
タ
ナ
社
が
、１
９
７
３
年
オ
ー
ク
ラ
ン
ド
の
ヴ
ィ
ン
ヤ
ー
ド

か
ら
S
B
の
挿
し
木
用
切
り
枝
を
マ
ル
ボ
ロ
に
持
ち
込
み
、研
究
を

重
ね
た
結
果
や
っ
と
１
９
８
０
年
か
ら
一
般
消
費
者
向
け
に
販
売

を
始
め
ま
し
た
。

　

N
Z
の
S
B
の
特
徴
は
、そ
の
生
産
地
域
に
よ
っ
て
大
き
く
ふ
た

つ
に
分
け
る
事
が
出
来
ま
す
。ホ
ー
ク
ス
・
ベ
イ
と
そ
れ
以
北
で
造

ら
れ
る
北
部
の
も
の
と
、南
島
と
ウ
エ
リ
ン
ト
ン
地
域
で
造
ら
れ
る

南
部
の
も
の
で
す
。北
部
の
ス
タ
イ
ル
は
熟
成
度
の
高
さ
と
ネ
ク
タ

リ
ン
、
桃
、
メ
ロ
ン
や
ト
ロ
ピ
カ
ル
・
フ
ル
ー
ツ
の
香
り
が
特
徴
で

す
、一
方
南
部
の
も
の
は
赤
ピ
ー
マ
ン
、グ
ー
ス
ベ
リ
ー（
セ
イ
ヨ
ウ

ス
グ
リ
）
や
パ
ッ
シ
ョ
ン
・
フ
ル
ー
ツ

な
ど
の
刺
激
的
な
酸
味
と
ハ
ー
ブ
の

よ
う
な
青
い
葉
っ
ぱ
の
香
り
が
す
る

の
が
特
徴
で
す
。

　

ス
タ
イ
ル
に
違
い
が
現
れ
る
一
番

の
要
因
は
気
候
で
、南
部
の
涼
し
く
長

く
乾
い
た
夏
が
、酸
味
の
は
っ
き
り
と

し
た
力
強
い
S
B
を
生
み
出
し
て
い

る
の
で
す
。
ち
な
み
に
、S
B
の
３
分

の
２
以
上
が
マ
ル
ボ
ロ
で
栽
培
さ
れ

て
い
ま
す
。

　

そ
の
マ
ル
ボ
ロ
の
中
で
も
、N
Z
の
S
B
を

世
界
的
に
有
名
に
し
た
の
が
ク
ラ
ウ
デ
ィ
ー
・

ベ
イ
で
す
。

　

彼
ら
の
初
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
１
９
８
５
年
の

S
B
を
、
イ
ギ
リ
ス
の
著
名
な
ワ
イ
ン
評
論
家

ヒ
ュ
ー
・
ジ
ョ
ン
ソ
ン
氏
が『
最
高
の
S
B
』と
評
価
し
、一
大
セ
ン

セ
ー
シ
ョ
ン
を
巻
き
起
こ
し
ま
し
た
。

　

ワ
イ
ン
メ
ー
カ
ー
で
写
真
家
で
も
あ
る
ケ
ヴ
ィ
ン
・
ジ
ャ
ッ
ド
の

造
る
ワ
イ
ン
は
、毎
年
世
界
中
か
ら
高
い
評
価
を
得
て
い
ま
す
、現

在
ヴ
ー
ヴ
・
ク
リ
コ（
フ
ラ
ン
ス
の
シ
ャ
ン
パ
ン
・
ハ
ウ
ス
）が
所
有

す
る
ク
ラ
ウ
デ
ィ
・
ベ
イ
の
ワ
イ
ン
は
ほ
と
ん
ど
が
海
外
に
輸
出
さ

れ
、N
Z
国
内
用
に
は
数
100
ケ
ー
ス
し
か
な
く
、そ
れ
も
す
ぐ
に
売

切
れ
て
し
ま
う
と
言
う
の
が
現
状
で
す
。

　

若
い
う
ち
が
飲
み
頃
と
い
わ
れ
る
S
B
で
す
が
、先
月
飲
ん
だ
ク

ラ
ウ
デ
ィ
・
ベ
イ
の
１
９
９
０
年
の
も
の
は
、ま
だ
フ
レ
ッ
シ
ュ
な

と
こ
ろ
も
残
し
な
が
ら
、と
て
も
ま
ろ
や
か
で
複
雑
な
味
わ
い
の
素

晴
ら
し
い
ワ
イ
ン
で
し
た
。出
来
の
良
い
S
B
は
、瓶
熟
成
が
可
能

な
事
を
、ち
ゃ
ん
と
証
明
し
て
く
れ
た
と
思
い
ま
す
。

　

S
B
の
多
く
は
、こ
の
ワ
イ
ン
の
特
徴
で
あ
る
、新
鮮
さ
と
し
っ

か
り
し
た
フ
ル
ー
ツ
の
酸
味
を
生
か
す
た
め
に
、ス
テ
ン
レ
ス
の
タ

ン
ク
で
低
温
発
酵
さ
せ
る
の
で
す
が
、ク
ラ
ウ
デ
ィ
・
ベ
イ
で
は
１

９
９
６
年
か
ら
樽
発
酵
さ
せ
た
S
B 

「Te
 
K

o
ko

」（
テ　

コ
コ
）を

造
っ
て
い
ま
す
、世
界
一
の
S
B
を
造
る
と
い
わ
れ
て
い
る
フ
ラ
ン

ス
の
有
名
な
ワ
イ
ン
メ
ー
カ
ー　

デ
ィ
デ
ィ
エ
ー
ル
・
ダ
ガ
ノ
ー
氏

の
ス
タ
イ
ル
を
元
に
造
っ
たTe

 
K

o
ko

、も
ち
ろ
ん
今
飲
ん
で
も
美

味
し
い
の
で
す
が
、15
年
以
上
熟
成
可
能
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。こ

の
ワ
イ
ン
、特
に
限
ら
れ
た
量
し
か
造
ら
れ
て
い
な
い
の
で
、店
に

よ
っ
て
は
プ
レ
ミ
ア
が
付
き
$35
〜
$65
と
い
う
高
額
で
売
ら
れ
て
い

ま
す
。

　

マ
ル
ボ
ロ
の
新
し
い
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
注

目
さ
れ
て
い
る
の
が　

S
tra

e
te

  L
a
n
d
t

（
エ

イ
ブ
ル
・
タ
ズ
マ
ン
の
地
図
に
示
さ
れ
て

い
る
N
Z
の
名
前
が
こ
れ
で
、
オ
ラ
ン
ダ

語
でN

e
w

 
L
a
n
d
 

の
意
味
）、オ
ー
ナ
ー
は

タ
ズ
マ
ン
と
同
じ
オ
ラ
ン
ダ
人
。

　

初
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
２
０
０
０
年
の
S
B

が
、ア
メ
リ
カ
の
有
名
な
ワ
イ
ン
雑
誌
で
90
点
を
獲
得
す
る
な
ど
、

最
初
か
ら
素
晴
ら
し
い
評
価
を
受
け
て
い
ま
す
。

　

２
０
０
１
年
の
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
は
、と
て
も
乾
燥
し
た
夏
〜
秋
の

た
め
、ぶ
ど
う
を
四
回
に
分
け
て
収
穫
し
、更
に
ぶ
ど
う
の
ク
ロ
ー

ン
ご
と
に
違
っ
た
ワ
イ
ン
造
り
の
技
術
を
使
い
分
け
る
こ
と
で
、複

雑
な
味
の
S
B
に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。パ
ッ
シ
ョ
ン
・
フ
ル
ー
ツ
や

ハ
ニ
ー
・
デ
ユ
ー
・
メ
ロ
ン
の
香
り
、凝
縮
し
た
ト
ロ
ピ
カ
ル
・
フ
ル

ー
ツ
の
味
、そ
の
奥
に
あ
る
干
草
の
匂
い
、ナ
ッ
ツ
や
ク
リ
ー
ム
に

似
た
複
雑
な
香
ば
し
い
風
味
、そ
し
て
最
後
に
残
る
き
れ
い
な
酸
味

な
ど
・・・・・
試
し
て
み
る
価
値
は
あ
る
と
思
い
ま
す
。

　

マ
ル
ボ
ロ
以
外
で
も
素
晴
ら
し
い
Ｓ
Ｂ
は
造
ら
れ
て
い
ま
す
。１

８
９
５
年
か
ら
ホ
ー
ク
ス
・
ベ
イ
で
ワ
イ
ン
を
造
り
始
め
た
と
い
う

歴
史
の
あ
る
ワ
イ
ナ
リ
ー　

Te
  M

a
ta

  E
sta

te

。

　

C
o
le

ra
in

e
 , A

w
a
te

a
 , B

u
lln

o
se

  S
yra

h
 ,E

lsto
n
 C

h
a
rd

o
n
n
a
y

な
ど
世
界
的
に
も
評
価
の
高
い
プ
レ
ミ
ア
ム
ワ
イ
ン
が
有
名
で
す

が
、彼
ら
のC

a
p
e
 
C

re
st 

S
B
も
ク
ラ
ウ
デ
ィ
・
ベ
イ
の　

テ
・
コ

コ
と
同
じ
よ
う
に
樽
発
酵
さ
せ
た
最
高
級
の
ワ
イ
ン
で
す
。凝
縮
さ

れ
た
ト
ロ
ピ
カ
ル
・
フ
ル
ー
ツ
の
奥
に
あ
る
イ
チ
ジ
ク
や
こ
ん
が
り

焼
か
れ
た
ト
ー
ス
ト
の
香
ば
し
さ
等
が
、や
さ
し
く
口
の
中
に
広
が

る
こ
の
ワ
イ
ン
は
、最
低
２
〜
３
年
は
瓶
の
中
で
熟
成
さ
せ
て
か
ら

飲
み
た
い
本
格
的
な
S
B
で
す
。

　

正
直
な
事
を
い
う
と
、私
は
N
Z
に
来
る
ま
で
S
B
を
お
い
し
い

と
思
っ
た
事
が
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
、
新
鮮
な
空
気
の
せ
い
な
の

か
？
・・
な
ぜ
か
S
B
を
美
味
し
く
感
じ
る
今
日
こ
の
頃
で
す
。そ
の

国
で
飲
む
地
元
の
ワ
イ
ン
は
美
味
し
い
と
い
い
ま
す
が
、本
当
に
そ

う
だ
と
思
い
ま
す
。特
に
こ
れ
か
ら
の
季
節
、ア
ウ
ト
・
ド
ア
で
い
た

だ
く
ラ
ン
チ
に
は
欠
か
せ
な
い
ワ
イ
ン
で
す
。


